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| Gin Tonic 25cl 50cl

L' AGRUMATO €7 €14
Palma citrus gin (Spagna)

Tonica la fotonica

Fetta d'arancia

Il SECCO €7 €14
Highclere castle gin (Inghilterra)

Tonica Cipriani indian

Fetta di limone

L'AROMATICO €8 €16

HiNorrbottens gin (Svezia)
Tonica Cipriani Mediterranean
Bacche di ginepro

| Classici

NEGRONI €9

Seri Pervas vermouth (Trieste)
Doragrossa Bitter (Torino)
Highclere castle gin (Inghilterra)

AMERICANO €7
Karminia Vermounth (Torino)

Etna Bitter (Sicilia)

Soda



Codipast;

Fantasia del Becher ( per 2 persone) €35

(Selgione di salumi ricorcats )

Fantasia di cruditeé ( per 2 persone) €45
(Tattate, sashind, catpaca o besacla di waghye)

Carpaccio di manzo con €25
scaglie tartufo fresco

Sfilacci di cavallo con scaglie €15
di tartufo fresco

Uovo al tegamino con tartufo €13
fresco (3-7)

Jamon iberico Bellota con crostini (1-7) €29
(Z?(%e%tb @ mane,)

Antipasto Iberico €25

(salchicharn — Chokize —@wmdegm —gamaa/eaé@uca)
Selezioni di formaggi con composte €20

Tagliere Bresciano (1) €18



L O lustre Tattare

e
Tartare di Manzo al naturale (1) €16
Tartare di Cervo al naturale (1) €19
Tartare di Cavallo al naturale (1) €18
Tartare di Pecora al naturale (1) €18

Tartare di Rubia Gallega al naturale (1) €20

AGGIUNTA TARTUFO €6
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Tagliatelle con tartufo fresco, fonduta €22
di Parmigiano reggiano di Vacca Rossa (1-7)

Casoncelli alla Bresciana (1-7) €12

Pappardelle di pasta fresca con €18
ragu’ di cinghiale (1-7)

Casarecci di pasta fresca €18

con ragu’ di Rubia Gaega (1-7)

Fettuccine di pasta fresca €18
ai funghi porcini (1-7)

Ot awisane i gedily diends che nei nastii prodotts passono
en. 7 (latlo ¢ dovivat)



(Secornd;

Filetto di manzo alla griglia €28
Tagliata di manzo alla griglia €18
Tagliata di cavallo alla griglia €20
Spansaina di cavallo alla griglia €22
Controfiletto di Angus alla griglia €22
Pluma Iberica alla griglia €25
Secreto iberico alla griglia €23
Cube roll Americano €28

Controfiletto di Wagyu kagoschima A5 €/etto 45

Coniglio alla Brescina €18
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disperibite nella poione da 700 g



Custate
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Manzetta Prussiana (Austria) 7,50 €/etto
Garronese Veneta (Italia) 7 €letto
Angus Irlandese (Irlanda) 7 €/etto
Nera Baltica (Danimarca) 7 €letto

Angus selezione Miguel Vergara (Spagna) 8.50 €/etto
Rubia Gallega (Spagna) 8.50 €/etto

Lo nastho costate sano sewite in porgioni a
pattine da 500 g.
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Garronese Veneta (Italia) 7€/etto
Nera Baltica (Danimarca) 7 €letto
Angus selezione Miguel Vergara (Spagna) 8.50 €/etto
Rubia Gallega (Spagna) 8.50 €/etto

Gt

Travagliatina 7 €/etto
Manzetta Prussiana (Austria) 7 €/etto
Garronese Veneta (Italia) 8 €/etto
Angus Irlandese (Irlanda) 8 €/etto
Nera Baltica (Danimarca) 8 €/etto
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Siarentine sana dispanibils a partite da 7700 g,



Angus Miguel Vergara (Spagna) 9.50 €/etto

Rubia Gallega (Spagna) 9.50 €/etto
——ll) © Gl

Insalata fresca mista €5

Insalata del Becher (7-8) €6

Patate al forno €5

Puré di patate con Tartufo (3-7) €8
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Acqua Panna - San Pellegrino €3
Bibite €4
Birra artigianale chiara 0,5l €6
Birra artigianale rossa 0,5l €6
Birra artigianale weiss 0,5I €6
Ol al calice
o —
Nebbioli cantina Dario Ceste €6
Rosso della Valpolicella €5
Bianco frizzante Chardonnay €4
Bianco fermo Arneis €5
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Dolci artigianali al carrello €8

- Cafttoie

Caffé espresso €2
Caffé corretto € 2,50

Amari €4
Grappe €5
Servizio €4
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1.Glutine
2.Crostacei
3.Uova
4.Pesce
5.Arachidi
6.Soia
/.Latte
8.Frutta a guscio
9.Sedasno
10. 10.Senape
11.Sesamo
12. 12.Anidride solforosa
13. 13.Lupini
14.Molluschi

(llewn phradetts petrebbere essere cangelali all origine, i cliente 2
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	MENU
	Aperitivo
	I Gin Tonic
	L’ AGRUMATO
	L’AROMATICO

	I Classici
	NEGRONI
	AMERICANO


	Antipasti
	(Selezione di salumi ricercati )
	(Tartare, sashimi, carpacci e bresaola di waghyu)
	(Affettato a mano)
	(salchichon – chorizo – Cecina de Leon – guanciale iberico)

	Le Nostre Tartare
	AGGIUNTA TARTUFO
	Le nostre tartare sono preparate al momento con carne selezionata di prima qualità, per offrirvi freschezza e gusto autentico.

	Primi
	Si avvisano i gentili clienti che nei nostri prodotti possono essere presenti gli allergeni n. 1 (cereali contenenti glutine) e n. 7 (latte e derivati)

	Secondi
	Tutti i nostri filetti e controfiletti sono serviti in porzioni da 250 g, ad eccezione del controfiletto di Wagyu, disponibile nella porzione da 100 g

	Costate
	Le nostre costate sono servite in porzioni a
	partire da 500 g.

	Tomahawk
	Fiorentine
	I nostri Tomahawk a partire da 900 g, mentre le pregiate Fiorentine sono disponibili a partire da 1100 g.

	Fiorentine Premium
	Contorni
	Tagli pregiati e contorni selezionati per un piacere autentico.

	Bevande
	Vini al calice
	Tagli pregiati e contorni selezionati per un piacere autentico.

	Dolci
	Caffetteria
	Distillati
	Allergeni
	Alcuni prodotti potrebbero essere congelati all’origine, il cliente è pregato di informare il personale della necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione, pertanto i nostri piatti possono contenere sostanze allergeniche ai sensi reg. ue 1169/11


